Sehr verehrte Gaste,

vielen Dank fuir lhr Interesse an unserem Party-
und Catering-Service. Neben der hier aufgefiihr-
ten Auswahl stellen wir gerne ein individuelles
Wunschmentii mit lhnen gemeinsam zusammen.

Ob Geburtstage, Familienfeste, Hochzeitses-
sen oder Betriebsfeiern - wir beraten Sie gerne
unverbindlich telefonisch oder auch persénlich
bei uns in Meinkingsburg. Vereinbaren Sie einen
Termin mit uns.

Suppen

1. Tomatensuppe, 1 Liter 6,00
mit Speck und Zwiebel, Sahne,
WeiB3brot

2.  Brokkoli-Cremesuppe, 1 Liter 6,00

mit Schinkenstreifen, Sahne

3. Champignoncremesuppe, 1 Liter 6,50
mit frischen Champignons gekocht

4. Erbseneintopf, | Liter 7,50
mit Einlage

5. Mexikanische Bohnensuppe, | Liter 7,50

mit WeiBBbrot
6. Niedersachsische Festtagssuppe, 7.50
1 Liter
mit Mettbéllchen, Lauch und Méhren,
Eierstich
7.  Gulaschsuppe, 1 Liter 8,50

mit Fleischeinlage, Kartoffel- und
Paprikawiirfel, WeiB3brot

‘Fiir Sie zusammengestellt

8. Berliner Nacht
Riesen-Curry-Bockwurst, CurrysoBe,
Buletten, Kartoffelsalat, WeiB3brot,
Currypulver

9. Saftiger Schweinenackenbraten

in eigener Sof3e, dazu Buttergemiise,
Salzkartoffeln oder Spatzle

10. Krustenbraten

mit Zwiebel-Pfeffersofe,
Krautsalat, Salzkartoffeln oder Spétzle

1. Schweinshaxenfleisch
ohne Knochen, in eigener Sof3e,
dazu Sauerkraut oder Buttergemiise,
Kartoffelpiiree oder Bratkartoffeln

12.  Schweinerahmgeschnetzeltes
mit Champignons in Rahmsof3e,
Butterspétzle oder Kartoffelpiiree,
als Beilage Buttergemiise oder
Salatvariation

13.  Schnitzel-Buffet

Schweine- und Putenschnitzel mit
Paprika- und Champignonrahmsofe,
Spétzle, Kartoffelpiiree oder Bratkartof-
feln, Salatvariation

14. Kleine Schlemmerei

Schweineschnitzel und Schweinefiletme-
daillons tiberbacken mit Paprikagemiise,
Tomatenwiirfel, Ananas und Kase, dazu
Bandnudeln und Reis, Salatvariation
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Niedersachsischer Bauerntopf 14,80
Schweinerahmgeschnetzeltes mit Zwiebeln

und Champignons geschmort,
Schweinefiletmedaillon im Speckmantel,
Hé&anchenbrustfilet, Sauce-Hollandaise,
Buttergemiise oder Salatvariation, Reis oder
Bratkartoffeln

Gyros 11,80

Gyrosfleisch, Tomatenreis, Bratkartoffeln,
Krautsalat, Tzatziki und Zwiebeln

Griechische Platte 14,80

Gyrosfleisch, marinierte Steaks, Cevapcici,
Tomatenreis, Balkansalat mit Schafskése,
Salatvariation, Oliven, WeiB3brot

Hiihnerfrikassee 12,80

mit Champignons und Spargel,
Butterreis und Salatvariation

Putengeschnetzeltes St. Petersburg 11,80
mit Paprika, Gurke und Champignons in

Rahmsof3e, Butterreis und Salzkartoffeln,
Salatvariation

Rindergeschnetzeltes Stroganoff 12,80

mit Paprika, Gurke und Champignons in
RahmsoBe, Spatzle oder Bratkartoffeln,
Buttergemiise, Krautsalat oder
Salatvariation

Roastbeef Americano 29,50

zartes Roastbeef medium gebraten, Brat-
kartoffeln oder Ofenkartoffeln,

frische geschmorte Champignons,
Butterbohnen, Salatvariation,
Sauce-béarnaise und WeiBBbrot



22. Bayrischer Abend

bayrischer Leberkése, Schweinshaxe,
WeiB3wiirste, Sauerkraut, Kartoffelpiiree,

dazu hausgemachter Krautsalat mit Kiim-

mel, siiBer Senf

23. Matjes Variationen

Matjesfilets mit frischen Zwiebeln, nach
.Hausfrauen-Art" mit frischen Zwiebeln,
Gurke und Apfelstiickchen, als Salat mit
frischer Gurke, Tomate und Zwiebeln,
dazu Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln,
Butterbohnen

24. Little ltaly

Tomatensiippchen, hausgemachte
Antipasti, Tomate mit Mozzarella, Basili-
kumblattern und Balsamico-Vinaigrette,

Schinken auf Melonenschiffchen,

mediterrane Wurstplatte, Hahnchenbrust-

filets und Schweinemedaillons in
mediterranem Gemiisebett, eingelegte
Putensteaks, Bandnudeln mit Champig-
nons und Schinkenstreifen in Sahnesofle,

Penne mit Knoblauchgarnelen, Rosmarin-

kartoffeln, Zitronenbuttersof3e, frische
Salate, Wei3brot (ab 20 Personen)

Saisonal

25. Griinkohl satt
mit Bregenwurst, Bremer Pinkel,
Rauchende, Kassler und Bauchfleisch,
Salzkartoffeln und Senf

26. Nienburger Spargelplatte
Spargelcremesuppe,
750g Spargel pro Person, Schnitzel und
luftgetrockneter Schinken, Salzkartoffeln,
Sauce-Hollandaise und ButtersoBBe
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23,80
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27. Festtagsgans 19,80

Gansekeule und Gansebrust mit feiner
Orangensof3e, mit hausgemachtem Apfel-

rotkohl, Kartoffelknsdel

28. Wildgulasch aus heimischen 12,80
Revieren

vom Reh-, Schwarz- oder Damwild,

mit Lauch, Champignons und Méhren ge-
schmort, mit hausgemachtem Apfelrotkohl,
Kartoffelknédel oder Spétzle, dazu Birne
mit Preiselbeeren

29. Wildbraten Hubertus 16,80

vom Reh-, Schwarz- oder Damwild in
WachholderrahmsoBle, mit hausgemach-
tem Apfelrotkohl, Kartoffelknsdel oder

Spétzle, dazu Birne mit Preiselbeeren

‘Dessert

30. Meinkingsburger Dessertim Glas 2,80

verschiedene Dessertvariationen
nach Art des Hauses

Kalte Platten, Buffets, Canapées und
andere  individuelle  Angebote  nach
Absprache. Lieferung ab 10 Personen frei. Ge-
schirr & Besteck wird auf Wunsch bereitgestellt.
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